
VOS ANIMA UX MANGENT-ILS 
BIEN ?

L’Agriculteur n ’ignore pas que la santé 
des animaux demande une nourriture 
saine. Pour les aliments qui nécessitent 
une cuisson, un cuiseur s'impose. Nous 

recommandons le cuiseur 
« LE FRANÇAIS », le 
plus perfectionné, le plus 
simple, le plus solide, 
le plus économique.

Avec ce CUISEUR, les 
aliments cuisent dans la 
vapeur produite par l ’eau 
qu’ils renferment ; les 
principes nutritifs des 
aliments s ’en trouvent 
développés, contraire­
ment à ce qui se produit 
par la cuisson dans une

eau trop étendue.
D’une fabrication soignée, en tôle 

d'acier, d’une sécurité absolue contre les 
ruptures, le CUISEUR se bascule aisé­
ment sans qu’il soit nécessaire de le sou­
lever.

Son nettoyage est facile ; il se fabrique 
de contenances allant de 50 à 640 litres.

Une BUANDERIE trouve son utilité 
dans tous les ménages, mais à la ferme 
elle s’impose ; nécessité d’avoir à tout 
moment de l ’eau chaude en grande quan­
tité. La buanderie en fonte, pendant long­
temps en usage, était peu maniable, 
s ’usait rapidement, se cassait au choc, 
était longue à chauffer, etc... La BUAN­
DERIE « REX », que nous vous présen­
tons, est en tôle d’acier ; incassable, ne 
rraint ni les chocs, ni les coups de feu, 

vous pouvez ou­
blier d’y mettre 
de l ’eau sans dan­
ger ; elle chauffe 
plus vite et utilise 
tous combustibles 
même des mor­
ceaux de bois de 
forte dimension. 
Donc plus écono­
mique, plus prati­
que. Vous pouvez 
y préparer la nour­

riture des animaux, même l ’utiliser pour 
vos conserves de légumes, de fruits et pour 
tous autres usages domestiques. Vous 
pouvez avoir des contenances de 50 à 
500 litres.

Pour renseignements détaillés sur ces 
appareils et tous autres, demandez aujour­
d ’hui même aux Établissements ERNEST 
RONOT, àSAINT-DIZIER (Haute-Marne ), 
le nouveau catalogue illustré n° A.
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